
Menu di Pasqua
2024

DEGUSTAZIONE DI SALUMI DELL’OLTREPO ACCOMPAGNATI DALLA NOSTRA GIARDINIERA,

MOUSSE DI CAPRINO CREMA AL PISTACCHIO,

OVETTO RIPIENO DELLA TRADIZIONE,

FRITTATINA CON VARTIS (GERMOGLI DI LUPPOLO SELVATICI RACCOLTI LUNGO IL FIUME PO),

RICOTTA FRESCA DI CAPRA IMPANATA, FRITTA E RATATOUILLE DI FUNGHI,

SFORMATINO TIEPIDO TIPICO PASQUALE.

COLOMBA PASQUALE CON ZABAIONE TIEPIDO

OPPURE

TIRAMISÙ DELL AVAMPOSTO

OPPURE

CROSTATA DI PASTA FROLLA DELLA NONNA CON MARMELLATA DI FICHI,

OPPURE

BONNET ALL' AMARETTOBONNET ALL' AMARETTO

Acqua, caffè e Amaro del Po.

FILETTO DI LUCCIO PERCA CON PANE GRATEN AL TIMO, ZUCCHINE A FILO ACCOMPAGATO CON SENAPE AL MIELE,

CARPACCIO DI MAGATELLO ROSA CON  NOTE AGRUMATE E FINOCCHIETTO SELVATICO.

SERVITI CON PATATE AL FORNO E VERDURE SPADELLATE.

RISO CARNAROLI CON PUNTE DI ASPARAGI, MANTECATO CON ROBIOLA DI CAPRA,

RIDUZIONE DI MIELE E ZAFFERANO;

TORTELLI AL PESCE PERSICO CON RAGU’ BIANCO DI PERSICO,

OLIVE TAGGIASCHE E CARCIOFI.

PRIMI PIATTI

SECONDI PIATTI

DOLCE A SCELTA

€ 50 A PERSONA  
(Vini esclusi) 

A RICHIESTA POSSIBILE VARIAZIONE 
PER VEGETARIANI E INTOLLERANTI.


